
輸入商品　　　　　　　　　　　　　 South Africa Wine Brochure  　　　　　　　　生産地：南アフリカアフリカ

クリエーションエステート

シャルドネ　2017
2017年 750㎖

白ワインワイン
生産地: 南アフリカアフリカ | 収穫地: ワォーカーベイ地区

生産者：Creation Wines／クリエーションワインズクリエーションワインズ

成分分析

アルコール度数： 14.0%
残糖度 g/l： 2.3g/l
滴定酸度 g/l： 6.3g/l
酸度 pH： 3.34
品種：シャルドネ 100%

特徴

味：辛口

フルーツの香りが主体。主にカリン、洋梨、桃。フの香りが主体。主にカリン、洋梨、桃。フ香りが主体。主にカリン、洋梨、桃。フりが主体。主にカリン、洋梨、桃。フ主体。主にカリン、洋梨、桃。フカリン、洋梨、桃。フ洋梨、洋梨、桃。フ桃。フ
レッシュなミネラル感に、ほのかにバニラ。なミネラル感に、ほのかにバニラ。ミネラル感に、ほのかにバニラ。にカリン、洋梨、桃。フ、洋梨、桃。フほの香りが主体。主にカリン、洋梨、桃。フかにカリン、洋梨、桃。フバニラ。

バランスの香りが主体。主にカリン、洋梨、桃。フ良い酸味は、生き生きとした後味を生むい酸味は、生き生きとした後味を生む酸味は、洋梨、桃。フ生き生きとした後味を生む生き生きとした後味を生むとした後味を生む後味を生む生む。

収穫時：2017年 2月末

製造過程

樽でで20℃で醗酵させ、２週間に一回混ぜたさせ、洋梨、桃。フ２週間に一回混ぜた週間に一回混ぜたにカリン、洋梨、桃。フ一回混ぜたぜた後味を生む。

樽での香りが主体。主にカリン、洋梨、桃。フ熟成：10ヶ月。月。30%新樽で、洋梨、桃。フ70%二回目、洋梨、桃。フまた後味を生むは三
回目使用の樽の香りが主体。主にカリン、洋梨、桃。フ樽で

ボトル入れの香りが主体。主にカリン、洋梨、桃。フ日付：2017年 11月

飲み頃：み頃：頃：2017年～2022年

https://www.proteawines.jp/ 　　プロティアワインズ   　　　　　東京都三鷹市牟礼 2-11-24-304
電話：090-1616-1493
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