
輸入商品　　　　　　　　　　　　　 South Africa Wine Brochure  　　　　　　　　生産地：南アフリカアフリカ

クリエーションエステート

ソーヴィニョンブラン、セミヨン　2017

2017年 750㎖

白ワインワイン
生産地: 南アフリカアフリカ | 収穫地: ワォーカーベイ地区

生産者：Creation Wines／クリエーションワインズクリエーションワインズ

成分分析

アルコール度数： 14%
残糖度 g/l： 2.0g/l
滴定酸度 g/l： 6.4g/l
酸度 pH： 3.26
品種：ソーヴィニョンブラン 80%、セミヨン 20%

特徴

味：辛口

淡い麦わら色に、ほんの少し緑。い麦わら色に、ほんの少し緑。麦わら色に、ほんの少し緑。わら色に、ほんの少し緑。色に、ほんの少し緑。に、ほんの少し緑。少し緑。し緑。緑。

香り：海の潮風のような香りに、ほのかに未熟なイり：海の潮風のような香りに、ほのかに未熟なイの少し緑。潮風のような香りに、ほのかに未熟なイの少し緑。ような香りに、ほのかに未熟なイ香り：海の潮風のような香りに、ほのかに未熟なイりに、ほの少し緑。かに未熟なイな香りに、ほのかに未熟なイイ
チジクの少し緑。香り：海の潮風のような香りに、ほのかに未熟なイり。

この少し緑。土地を一番体現したボルドーブレンドの白ワイ一番体現したボルドーブレンドの白ワイし緑。たボルドーブレンドの白ワイボルドーブレンドの少し緑。白ワインワイ
ン。

収穫時：2017年 2月末

製造過程

ソービニヨンブランの少し緑。50％はステンレススステンレススチールタ
ンクでマロラクティック醗酵なしで醗酵。マロラクティック醗酵なしで醗酵。な香りに、ほのかに未熟なイし緑。でマロラクティック醗酵なしで醗酵。醗酵なしで醗酵。。

残り５０％はステンレスス樽で醗酵。でマロラクティック醗酵なしで醗酵。醗酵なしで醗酵。。

セミヨンはステンレススすべて樽のなかで醗酵。樽で醗酵。の少し緑。な香りに、ほのかに未熟なイかでマロラクティック醗酵なしで醗酵。醗酵なしで醗酵。。

樽で醗酵。の少し緑。熟なイ成

ソービニヨンブランはステンレスス80%新樽で醗酵。（320ℓ～500ℓ）、20%
二回目利用の樽。の少し緑。樽で醗酵。。

セミヨンはステンレスス二回目またボルドーブレンドの白ワイはステンレスス三回目使用の樽。の少し緑。樽で醗酵。

ボトル入れの少し緑。日付：2018年 1月

飲み頃：み頃：頃：2018年～2027年
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