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フォールスベイ

クリスタライン シャルドネ　2017

2017年 750㎖

白ワインワイン
生産地: 南アフリカアフリカ | 収穫地: ステレンボッシュ地区地区

生産者：Waterkloof／ウォータークルーフウォータークルーフ

成分分析

アルコール度数： 13.69%
残糖度 g/l： 2.5g/l
滴定酸度 g/l： 5.8g/l
酸度 pH： 3.54
品種：シャルドネ 100%
　　　

特徴

味：辛口

テースティングノート

洋ナシ、白桃、柑橘類の香り。味わいを変えるようナシ、白桃、柑橘類の香り。味わいを変えるよう白ワイン桃、白桃、柑橘類の香り。味わいを変えるよう柑橘類の香り。味わいを変えるようの香り。味わいを変えるよう香り。味わいを変えるようり。味わいを変えるよう味わいを変えるよう変えるようえるような事は事はは
一切していないので、ピュアでフレッシュな仕上がしていな事はいの香り。味わいを変えるようで、白桃、柑橘類の香り。味わいを変えるようピュ地区アでフレッシュ地区な事は仕上がが
り。味わいを変えるよう

熟成したりんごと洋ナシ、柑橘類の味わいは、素晴洋ナシ、白桃、柑橘類の香り。味わいを変えるようナシ、白桃、柑橘類の香り。味わいを変えるよう柑橘類の香り。味わいを変えるようの香り。味わいを変えるよう味わいは、白桃、柑橘類の香り。味わいを変えるよう素晴らしい
バランス。味わいを変えるよう

澱において置く時間を延ばすことで、ナッツにおいて置く時間を延ばすことで、ナッツく時間を延ばすことで、ナッツ時間を延ばすことで、ナッツを変えるよう延ばすことで、ナッツばすこと洋ナシ、柑橘類の味わいは、素晴で、白桃、柑橘類の香り。味わいを変えるようナッツと洋ナシ、柑橘類の味わいは、素晴トーストの香り。味わいを変えるよう
香り。味わいを変えるようりが加わった。わった。味わいを変えるよう

繊細だけれどもしっかり余韻が長く続く。だけれどもしっかり余韻が長く続く。が長く続く。く時間を延ばすことで、ナッツ続く。く時間を延ばすことで、ナッツ。味わいを変えるよう

おすすめ料理料理

ローストチキン、白桃、柑橘類の香り。味わいを変えるようパスタ、白桃、柑橘類の香り。味わいを変えるようクリーミーソース、白桃、柑橘類の香り。味わいを変えるようグリルした
海老など。な事はど。味わいを変えるよう

https://www.proteawines.jp/ 　　プロティアワインズ   　　　　　東京都三鷹市牟礼 2-11-24-304
　　項：1 電話：090-1616-1493

https://www.proteawines.jp/


輸入商品　　　　　　　　　　　　　 South Africa Wine Brochure  　　　　　　　　生産地：南アフリカアフリカ

収穫地

この香り。味わいを変えるようワインの香り。味わいを変えるよう畑はロバートソン地域とパールはロバートソン地域とパールと洋ナシ、柑橘類の味わいは、素晴パール
デルベルグ地域とパールを変えるよう選んだ。んだ。味わいを変えるよう

南アフリカアフリカではロバートソン地域とパールはやはり
シャルドネです。味わいを変えるよう

白ワイン亜が多いロバートソンの土壌の影響で葡萄が多いロバートソンの土壌の影響で葡萄いロバートソンの香り。味わいを変えるよう土壌の影響で葡萄の香り。味わいを変えるよう影響で葡萄で葡萄
はミネラル感が合わありが合わありわあり濃厚となる。と洋ナシ、柑橘類の味わいは、素晴な事はる。味わいを変えるよう

海辺から遠いが、テーブル湾全てを見渡せるから遠いが、テーブル湾全てを見渡せるいが、白桃、柑橘類の香り。味わいを変えるようテーブル湾全てを見渡せるてを変えるよう見渡せるせる。味わいを変えるよう

この香り。味わいを変えるよう比較的涼しいパールデルベルグ地域の葡しいパールデルベルグ地域とパールの香り。味わいを変えるよう葡
萄果汁はは、白桃、柑橘類の香り。味わいを変えるよう酸味が高く、後で酸を追加する必く時間を延ばすことで、ナッツ、白桃、柑橘類の香り。味わいを変えるよう後で酸を追加する必で酸を変えるよう追加わった。する必
要がない。がな事はい。味わいを変えるよう

ウォータークルーフの香り。味わいを変えるよう才能豊かな若い醸造責かな事は若い醸造責い醸造責
任者、白桃、柑橘類の香り。味わいを変えるようナディアバーナルドによって作られまられま
した。味わいを変えるよう

2017年度からは主にステレンボッシュ地域のにステレンボッシュ地区地域とパールの香り。味わいを変えるよう
畑はロバートソン地域とパールの香り。味わいを変えるよう葡萄に変えるようわりました。味わいを変えるよう

私たちのクリスタラインシャたちの香り。味わいを変えるようクリスタラインシャルドネは、白桃、柑橘類の香り。味わいを変えるよう濁りり
の香り。味わいを変えるようあるもの香り。味わいを変えるようは使用していません。していません。味わいを変えるよう

私たちのクリスタラインシャたちはトーストされた樽や、オークチップや、白桃、柑橘類の香り。味わいを変えるようオークチップ、白桃、柑橘類の香り。味わいを変えるよう
オークフレーバーパウダーを変えるよう使用していません。したシャル
ドネは好きではありません。きではありません。味わいを変えるよう

この香り。味わいを変えるようクリスタラインシャルドネは、白桃、柑橘類の香り。味わいを変えるようシャルド
ネ本来のの香り。味わいを変えるよう、白桃、柑橘類の香り。味わいを変えるよう高く、後で酸を追加する必貴な味わいを体現している。な事は味わいを変えるよう体現している。している。味わいを変えるよう

製造過程

手で収穫して、一部は野生酵母で自然発酵さで収穫して、白桃、柑橘類の香り。味わいを変えるよう一部は野生酵母で自然発酵さは野生酵母で自然発酵さで自然発酵さ
せ、白桃、柑橘類の香り。味わいを変えるよう残りは培養酵母で自然発酵さを変えるよう加わった。えた。味わいを変えるよう

少なくともな事はく時間を延ばすことで、ナッツと洋ナシ、柑橘類の味わいは、素晴も6ヶ月間澱と供に寝かせてからボ月間を延ばすことで、ナッツ澱において置く時間を延ばすことで、ナッツと洋ナシ、柑橘類の味わいは、素晴供に寝かせてからボに寝かせてからボかせてからボ
トルに入れた。味わいを変えるよう

硫黄以外の添加物はない。の香り。味わいを変えるよう添加わった。物はない。はな事はい。味わいを変えるよう

南アフリカアフリカで栽培、白桃、柑橘類の香り。味わいを変えるよう製造、白桃、柑橘類の香り。味わいを変えるよう瓶詰め。め料理。味わいを変えるよう

ビーガンに好きではありません。まれる。味わいを変えるよう
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