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フォールスベイ

スロウ シェニンブラン 2017

2017年 750㎖

白ワインワイン
生産地: 南アフリカアフリカ | 収穫地: ステレンボッシュ地区地区

生産者：Waterkloof／ウォータークルーフウォータークルーフ

成分分析

アルコール度数： 13.47%
残糖度 g/l： 4.1g/l
滴定酸度 g/l： 5.3g/l
酸度 pH： 3.50
品種：シェニンブラン 100%
　　　

特徴

味：辛口

テースティングノート

ピーチと麦藁の香りに、味わいは濃縮した果実、と麦藁の香りに、味わいは濃縮した果実、麦藁の香りに、味わいは濃縮した果実、の香りに、味わいは濃縮した果実、香りに、味わいは濃縮した果実、りに、味わいは濃縮した果実、味わいは濃縮した果実、濃縮した果実、した果実、果実、味わいは濃縮した果実、穏
やかな酸味と風味豊かなフィニッシュ。洗練され、酸味と麦藁の香りに、味わいは濃縮した果実、風味豊かなフィニッシュ。洗練され、かな酸味と風味豊かなフィニッシュ。洗練され、フィニッシュ地区。洗練され、洗練され、され、味わいは濃縮した果実、
満足感がある。がある。洗練され、

野生酵母の発酵はこのシェニンブランの基準となるの香りに、味わいは濃縮した果実、発酵は濃縮した果実、この香りに、味わいは濃縮した果実、シェニンブランの香りに、味わいは濃縮した果実、基準となると麦藁の香りに、味わいは濃縮した果実、な酸味と風味豊かなフィニッシュ。洗練され、る
鍵です。です。洗練され、

長期の野生酵母の発酵は、このブレンディッドな香の香りに、味わいは濃縮した果実、野生酵母の発酵はこのシェニンブランの基準となるの香りに、味わいは濃縮した果実、発酵は濃縮した果実、、味わいは濃縮した果実、この香りに、味わいは濃縮した果実、ブレンディッドな香な酸味と風味豊かなフィニッシュ。洗練され、香りに、味わいは濃縮した果実、
りと麦藁の香りに、味わいは濃縮した果実、ワインの香りに、味わいは濃縮した果実、複雑さをもたらします。さをもた果実、らします。洗練され、

近隣のフィンボスの香りに、味わいは濃縮した果実、フィンボス（草木）からくるフェンネルやア
ニスを含むドライハーブの香りが鼻を埋め尽くしむドライハーブの香りが鼻を埋め尽くしドな香ライハーブの香りに、味わいは濃縮した果実、香りに、味わいは濃縮した果実、りが鼻を埋め尽くしを埋め尽くしめ尽くし尽くしくし

わずかにクリーミーレモンの香りに、味わいは濃縮した果実、香りに、味わいは濃縮した果実、りが続く。味わいはく。洗練され、味わいは濃縮した果実、
香りに、味わいは濃縮した果実、りと麦藁の香りに、味わいは濃縮した果実、似ている。ている。洗練され、

長期の野生酵母の発酵は、このブレンディッドな香の香りに、味わいは濃縮した果実、野生酵母の発酵はこのシェニンブランの基準となる発酵の香りに、味わいは濃縮した果実、恩恵で、素晴らしい味わいので、味わいは濃縮した果実、素晴らしい味わいのらしい味わいの香りに、味わいは濃縮した果実、
複雑さをもたらします。さが生まれる。洗練され、

※フィンボス（Fynbos）は濃縮した果実、、味わいは濃縮した果実、南アフリカアフリカ共和国西
ケープ州に帯状に分布する自然の灌木州に帯状に分布する自然の灌木に帯状に分布する自然の灌木に分布する自然の灌木する自然の灌木の香りに、味わいは濃縮した果実、灌木(かんぼく)植
生地域

おすすめ尽くし料理

伊勢海老とその他の魚介料理、、リゾット、ハーブと麦藁の香りに、味わいは濃縮した果実、その香りに、味わいは濃縮した果実、他の魚介料理、、リゾット、ハーブの香りに、味わいは濃縮した果実、魚介料理、味わいは濃縮した果実、、味わいは濃縮した果実、リゾット、味わいは濃縮した果実、ハーブロース
トチと麦藁の香りに、味わいは濃縮した果実、キン、味わいは濃縮した果実、スパイシー料理にも合う。う。洗練され、
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収穫地

ウォータークルーフの香りに、味わいは濃縮した果実、才能豊かなフィニッシュ。洗練され、かな酸味と風味豊かなフィニッシュ。洗練され、若い醸造責い醸造責
任者、味わいは濃縮した果実、ナディアバーナルドな香によって作られまられま
した果実、。洗練され、

この香りに、味わいは濃縮した果実、スロウシェニンブランは濃縮した果実、、味わいは濃縮した果実、スワートラン
ドな香地域の香りに、味わいは濃縮した果実、バランスの香りに、味わいは濃縮した果実、良いブッシュヴァインいブッシュ地区ヴァインを、味わいは濃縮した果実、
手で収穫し、で収穫し、味わいは濃縮した果実、野生酵母の発酵はこのシェニンブランの基準となるで自発的に発酵していに発酵してい
ます。洗練され、

シェニンブランは濃縮した果実、南アフリカアフリカの香りに、味わいは濃縮した果実、定番のワインの香りに、味わいは濃縮した果実、ワイン
と麦藁の香りに、味わいは濃縮した果実、いえる。洗練され、フォールスベイ地域の香りに、味わいは濃縮した果実、一般的に発酵していな酸味と風味豊かなフィニッシュ。洗練され、白ワイン
ワインは濃縮した果実、シェニンブランンです。洗練され、

その香りに、味わいは濃縮した果実、中でも歴史的にシェニンブランの評価がでも歴史的に発酵していにシェニンブランの香りに、味わいは濃縮した果実、評価がが
高いパーいパールデルベルグ地域と麦藁の香りに、味わいは濃縮した果実、リービーク地域
の香りに、味わいは濃縮した果実、ブッシュ地区ヴァインを選んだ。んだ。洗練され、

比較的に発酵してい昔から植えられていたブッシュヴァイから植えられていた果実、ブッシュ地区ヴァイ
ンの香りに、味わいは濃縮した果実、葡萄はその土壌とのバランスが良くは濃縮した果実、その香りに、味わいは濃縮した果実、土壌とのバランスが良くと麦藁の香りに、味わいは濃縮した果実、の香りに、味わいは濃縮した果実、バランスが良いブッシュヴァインく、味わいは濃縮した果実、そ
の香りに、味わいは濃縮した果実、味わいを最大限に活かしたワインを作るこに活かしたワインを作るこかした果実、ワインを作られまるこ
と麦藁の香りに、味わいは濃縮した果実、ができた果実、。洗練され、

※ブッシュ地区ヴァイン（bush vine）は濃縮した果実、垣根作られまり

をせず、味わいは濃縮した果実、自然の灌木の香りに、味わいは濃縮した果実、まま育てる、まさに「ブッてる、味わいは濃縮した果実、まさに「ブッブッ
シュ地区」（草むドライハーブの香りが鼻を埋め尽くしら）と麦藁の香りに、味わいは濃縮した果実、いうこと麦藁の香りに、味わいは濃縮した果実、です。洗練され、

製造過程

少なくともな酸味と風味豊かなフィニッシュ。洗練され、くと麦藁の香りに、味わいは濃縮した果実、も10ヶ月間澱と供に寝かせてからボ月間澱と供に寝かせてからボと麦藁の香りに、味わいは濃縮した果実、供に寝かせてからボに寝かせてからボかせてからボ
トルに入れた果実、。洗練され、

硫黄以外の添加物はない。の香りに、味わいは濃縮した果実、添加物はない。は濃縮した果実、な酸味と風味豊かなフィニッシュ。洗練され、い。洗練され、

南アフリカアフリカで栽培、味わいは濃縮した果実、製造、味わいは濃縮した果実、瓶詰め。め尽くし。洗練され、

ビーガンに好まれる。まれる。洗練され、
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